
JELOVNIK  II

J E L O V N I C I 
Z A  S V A D B E N E  V E Č E R E  

Kompozicija istarskih narezaka
(sušeni ombolo, sušene kobasice, istarski sir iz maslinova ulja, 
istarski pršut, sir s tartufima, jabuke, smokve i grožđe)

Hladni roastbeef s francuskom salatom 

Carpaccio od orade na podlozi od vrtnih delicija  

Hladna salata od hobotnice s crnim maslinama i rukolom 

Dimljena orada na podlozi od agruma  

Mediteransko povrće s aromatiziranim preljevom  

Istarska maneštra s kukuruzom i slanutkom  

Odresci jelenskog mesa s domaćim njokima i brusnicama  

Rolani škampi u tikvici i pršutu na prigodnoj podlozi

Rižoto s vrganjima i pinjolima 

Odresci bifteka obloženi pancetom 
 
Teleći medaljoni u umaku od motovunskih tartufa 

Fileti orade i brancina na žaru 

Pržene lignje 

Izbor povrća i pripadajućih priloga 

Izbor salata 

Izbor brijunskih kolača 

Pladanj rezanog oblikovanog voća 

Košara svježeg voća 

Kisela janjeća juha 

Pečena janjetina s ružmarinom i polovicama krumpira 

Miješano meso s roštilja

	

JELOVNIK  I
“Istarski pijat” 
(istarski pršut, istarski ovčji sir, istarski sir s tartufima, 
suhi ombolo)

Juha od buče

Fuži s crnim motovunskim tartufom

Mesni mozaik
(pečeni teleći but, svinjski odrezak u panceti, teleći medaljoni 
u umaku od gljiva)

Pečene polovice krumpira, povrće na žaru

Salata od radiča i puterice s
kosanom rukulom

Svadbena torta 
(dogovoriti oblik i vrstu)

Miješano meso na roštilju

Povrće sa žara

	

Više informacija na www.np-brijuni.hr



JELOVNIK  IVJELOVNIK  III
Hladna salata “Brijuni” od orade s kivijem, 
rajčicom, balzamičnim octom i medom

Krem riblja juha od Jakobovih kapica s 
okusom maslinova ulja

Rižoto od škampa s breskvama 
i šampanjcem

Fileti brancina u umaku od malvazije 
i tartufa na podlozi od naranče

Oblikovano povrće sa žara 

Salata od radiča, puterice i rukole 
s kosanom mrkvicom

Svadbena torta 

Košara odabranog voća

Kava

Pladanj sireva na podlozi od  jabuke s grožđem i orasima

	

Mozaik od dimljenog brancina na podlozi od vrtnih delicija, 
bruskete s dimljenom tunom, marinirana orada

SHOW COOKING:
(jedan cijeli pršut, ovčji sir i sir s tartufima - režu se pred gostima 
te gosti po želji uzimaju jelo)

Juha od buče

Fuži s crnim motovunskim tartufom

SHOW COOKING:
Kuhar priprema pred gostima pljukance s istarskim 
kobasicama i pancetom

Mali biftek obložen pancetom

Teleće pečenje

Pohani pureći odrezak punjen istarskim pršutom i sirom

Zapečeni krumpir, povrće sa žara

Salata od radiča, rukole i rajčice

Svadbena torta 

SHOW COOKING:
Kuhar priprema istarske fritule

Oblikovano rezano voće

Kisela janjeća juha

Janjeće pečenje s polovicama krumpira

J E L O V N I C I 
Z A  S V A D B E N E  V E Č E R E  



JELOVNIK  VI

J E L O V N I C I 
Z A  S V A D B E N E  V E Č E R E  

JELOVNIK  V
Istarski pijat
(ombolo, kobasice, sir s tartufima, kozji sir)

Skuta sa svježim povrćem

Hladna riblja salata “Brijuni”

Fileti dimljenog brancina

Carpaccio od orade

SHOW COOKING: 
(jedan cijeli pršut, ovčji sir i sir s tartufima - režu se 
pred gostima te gosti po želji uzimaju jelo)

Krem riblja juha “Brijuni” s okusom
maslinova ulja

Domaći njoki s raguom od jelenskog mesa

Fritaja s pršutom, rukulom i tartufima

Škampi rolani u tikvicama i pršutu

SHOW COOKING: 
Istarski pljukanci s istarskim kobasicama i pancetom 
(oko 50 porcija)

Pohani fileti grdobine na podlozi od riže

Odresci bifteka obloženi pancetom

Teleći medaljoni u umaku od  motovunskih tartufa

Oblikovano rezano voće

Košara odabranog voća

Svadbena torta 

SHOW COOKING: 
Kuhar priprema istarske fritule

Kisela janjeća juha

Janjeće pečenje s polovicama krumpira

	

Istarski pršut, suhe kobasice i ovčji sir

Hladna salata „Galija“

Hladna salata od hobotnice s rukulom i krumpirom

Goveđa juha

Pljukanci sa srnećim raguom

Fuži s tartufima

Rižoto sa škampima, breskvama i pjenušcem

Mesni mozaik
(svinjski odrezak u panceti, tagliata od ramsteka, 
pohana puretina punjena pršutom i sirom)

Pečene polovice krumpira, povrće na žaru

Radič i salata puterica s kosanom rukolom 

Svadbena torta 

Kasna večera na malom bifeu:

Pečena janjetina i odojak

Izbor svježih salata

Košara voća


