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JELOVNIK |

Kompozicija istarskih narezaka

(suSeni ombolo, susene kobasice, istarski sir iz maslinova ulja,
istarski priut, sir s tartufima, jabuke, smokve i groZde)

Hladni roastbeef s francuskom salatom

Carpaccio od orade na podlozi od vrtnih delicija

Hladna salata od hobotnice s crnim maslinama i rukolom
Dimljena orada na podlozi od agruma

Mediteransko povrce s aromatiziranim preljevom

Istarska manestra s kukuruzom i slanutkom
ascijelenskog mesa s domacim njokima i brusnicama
Rolani Skampi u tikvici i prSutu na prigodnoj podlozi
RiZoto s vrganjima i pinjolima

asci bifteka obloZeni pancetom

Tele¢i medaljoni u umaku od motovunskih tartufa
Fileti orade i brancina na Zaru

PrZene lignje

I1zbor povréa i pripadajucih priloga

Izbor salata

E brijunskih kolaca

Pladanj rezanog oblikovanog vo¢a

KosSara svjezeg voca

Kisela janjeca juha

Pecena janjetina s ruzmarinom i polovicama krumpira

MijeSano meso s rostilja

JELOVNIK 1l

“Istarski pijat”
(istarski priut, istarski ov¢ji sir, istarski sir s tartufima,
suhi ombolo)

Juha od buce

Fuzi s crnim motovunskim tartufom

Mesni mozaik

(peceni teleci but, svinjski odrezak u panceti, tele¢i medaljoni
u umaku od gljiva)

Pecene polovice krumpira, povrée na Zaru

Salata od radica i puterice s
kosanom rukulom
Svadbena torta

(dogovoriti oblik i vrstu)

Mijesano meso na rostilju

Povrce sa Zara

Vise informacija na www.np-brijuni.hr
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JELOVNIK 111

Hladna salata “Brijuni” od orade s kivijem,
raj¢icom, balzami¢nim octom i medom
Krem riblja juha od Jakobovih kapica s
okusom maslinova ulja

RiZoto od Skampa s breskvama

i Sampanjcem

Fileti brancina u umaku od malvazije
i tartufa na podlozi od narance

Oblikovano povrée sa Zara

Salata od radica, puterice i rukole
s kosanom mrkvicom

Svadbena torta

KoSara odabranog voca

Kava

Pladanj sireva na podlozi od jabuke s grozdem i orasima

JELOVNIK IV

Mozaik od dimljenog brancina na podlozi od vrtnih delicija,
bruskete s dimljenom tunom, marinirana orada

SHOW COOKING:
(jedan cijeli prsut, ov¢ji sir i sir s tartufima - reZu se pred gostima
te gosti po Zelji uzimaju jelo)

Juha od buce

Fuzi s crnim motovunskim tartufom

SHOW COOKING:
Kuhar priprema pred gostima pljukance s istarskim
kobasicama i pancetom

Mali biftek obloZzen pancetom

Telece pecenje

Pohani pureci odrezak punjen istarskim prSutom i sirom
Zapeceni krumpir, povrce sa Zara

Salata od radica, rukole i rajcice

Svadbena torta

SHOW COOKING:
Kuhar priprema istarske fritule

Oblikovano rezano vocée

Kisela janjeca juha

Janjece pecenje s polovicama krumpira
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JELOVNIK V

Istarski pijat
(ombolo, kobasice, sir s tartufima, kozji sir)

Skuta sa svjeZzim povréem
Hladna riblja salata “Brijuni”
Fileti dimljenog brancina
Carpaccio od orade

SHOW COOKING:

(Jedan cijeli prsut, ovcji sir i sir s tartufima - reZu se
pred gostima te gosti po Zelji uzimaju jelo)

Krem riblja juha “Brijuni” s okusom
maslinova ulja

Domaci njoki s raguom od jelenskog mesa

Fritaja s prSutom, rukulom i tartufima

Skampi rolani u tikvicama i priutu

SHOW COOKING:

Istarski pljukanci s istarskim kobasicama i pancetom
(oko 50 porcija)

Pohani fileti grdobine na podlozi od rize

Odresci bifteka oblozeni pancetom

Tele¢i medaljoni u umaku od motovunskih tartufa

Oblikovano rezano voée

Kosara odabranog voca

Svadbena torta

SHOW COOKING:
Kuhar priprema istarske fritule

Kisela janjeca juha

Janjece pecenje s polovicama krumpira

JELOVNIK VI

Istarski prsut, suhe kobasice i ovdji sir
Hladna salata ,Galija”
Hladna salata od hobotnice s rukulom i krumpirom

Goveda juha

Pljukanci sa srne¢im raguom
Fuzi s tartufima

RiZoto sa Skampima, breskvama i pjenuscem

Mesni mozaik
(svinjski odrezak u panceti, tagliata od ramsteka,
pohana puretina punjena prsutom i sirom)

Pecene polovice krumpira, povrée na Zaru
Radic i salata puterica s kosanom rukolom

Svadbena torta
Kasna vecera na malom bifeu:
Pecena janjetina i odojak

Izbor svjezih salata

Kosara voca



