
 

 

 

 

RADIONICA   

 „Održivi turizam i primjeri dobre prakse“ 

BRIJUNI, HOTEL NEPTUN, DVORANA VERIGE  

 27.10.2021. 

                       

10:30-10:35     Uvod i predstavljanje predavača  

                        Laura Sinovčić, stručnjak za marketing 4 Film  

10:35-10:45     Predstavljanje projekta Novo Ruho Brijuni  

                        Maša Mihelić, voditeljica Službe za pripremu i provedbu projekata NP Brijuni  

10:40–11:00    Primjer dobre prakse – Terme Olimia (Slovenija)  

                        Vasja Čretnik, direktor marketinga i prodaje, Terme Olimia  

11:00–11:20    Primjer dobre prakse - Areias do Seixo (Portugal)  

                        Ângela Pereira, voditeljica komunikacija, Hotel Areias do Seixo  

11:20–11:30    Pauza  

11:30–11:45   "Smanji otpad, kuhaj za svoje goste" 

                       Maja Feketić, načelnica Sektora za EU fondove, FZOEU  

                       Vesna Cetin Krnjević, voditeljica Službe za provedbu EU projekta. FZOEU  

11:45-12:00    Primjer dobre prakse – Hotel Park Plaza Histria 

                       Tomislav Korošec, direktor Hotel Park Plaza Histria  

12:00–12:35   Javna nabava i održivi turizam  

                       Žana Galić, Georg Consulting  

12:35–12:45   Završna riječ 

 

 



 

 

 

 

 

Radionica  „Održivi turizam i primjeri dobre prakse“, u organizaciji 4 Filma za NP Brijuni u sklopu 

provedbe projekta “Novo ruho Brijuna”, održana je 27. listopada 2021. na Velikom Brijunu u dvorani 

Castrum Hotela Neptun.  Na radionici su sudjelovali zaposlenici Nacionalnog parka Brijuni iz raznih 

službi.  

Uvodnu riječ imala je Laura Sinovčić, stručnjakinja za marketing tvrtke 4 Film d.o.o. koja je pozdravila 

sve okupljene te u kratkim crtama najavila goste predavača i teme radionice. 

Zatim je gđa Maša Mihelić, voditeljica Službe za pripremu i provedbu projekata NP Brijuni, predstavila 

projekt „Novo Ruho Brijuna“, izvore financiranja, ciljeve i ostvarene rezultate. 

Gospodin Vasja Čretnik, direktor marketinga i prodaje iz Terme Olimia pridružio se sastanku putem 

ZOOM-a. Prezentirao je razvoj Termi Olimia od 2003. godine do danas kroz prizmu investicija u održivi 

turizam i zaštitu okoliša. Terme Olimia već 20 godina sustavno implementiraju održiva tehnološka i 

znanstvena rješenja u planiranje i izgradnju novih objekata u sklopu kompleksa termi. Učinkovito su 

riješili problem potrošnje energenata tako da su uveli jedinstveni sustav nadzora nad 

grijanjem/hlađenjem, protokom vode te uveli pametne sobe. Kontinuiranim educiranjem zaposlenika i 

gostiju, provode razvrstavanje otpada za reciklažu već na izvoru, u sobama. Nakon predavanja, 

uslijedio je kratak Q&A, putem kojeg su sudionici postavili pitanja vezano uz nacionalna i nadnacionalna 

sufinanciranja projekata u vidu održivog turizma te vezano uz gospodarenjem otpadom nastalim od 

konzumacije hrane. 

Zatim su se iz Portugala javile Ângela Pereira, voditeljica komunikacija i Joana Lopes, voditeljica 

prodaje Hotela Areias do Seixo, koje su prezentirale hotel i okolne sadržaje. Hotel Areias do Seixo, 

nastao je na počelima održivosti i zaštite prirode 2003 godine. Unutar kompleksa hotela postoji i 18 vila 

te bazen koji se griju sunčevom energijom. Ono što je specifično za ovaj portugalski hotel je da je 

izgrađen u blizini permakulturnog vrta u kojem rastu autohtone sorte bilja te se sve iz vrta koristi u 

kuhinji hotela. Menu se slaže sezonski dijelom od raspoloživog uroda a dijelom od lokalnih 

poljoprivrednika čije su namirnice također iz organskog uzgoja. Kako se hotel nalazi na obali, velik dio 

menija sadrži riblje proizvode koji se vade svježi. Maksimalno se iskorištava svaki resurs, a kako postoji 

i kompostarna, hotel izbacuje minimalno otpada. Posebni ubrusi se koriste kao suha tvar za kompost. 

Areias do Seixo broji zaosta impresivnu listu nagrada i uvršten je u top 10 eko-friendly hotela u Europi 

i šire. 

Nakon pauze za kavu, gđa.Maja Feketić, načelnica Sektora za EU fondove i Vesna Cetin Krnjević, 

voditeljica Službe za provedbu EU projekta Fonda za zaštitu okoliša i energetsku učinkovitost, 

predstavile su jedinstveni pilot projekt „Smanji otpad od hrane, kuhaj za svoje goste“, čiji je cilj 

smanjivanje otpada od hrane u hotelijerstvu. Projekt je nastao na njihovu inicijativu, uz pomoć sredstava 

Fonda za zaštitu okoliša i energetsku učinkovitost u suradnji s Ministarstvom turizma i sporta, 

Ministarstvo gospodarstva i održivog razvoja te Geotehničkog fakulteta u Zagrebu.  



 

 

Istraživanjem i suradnjom s dva velika hrvatska hotela, sastavljeno je nekoliko metoda kojima se 

procjenjuje udio pojedine vrste otpada te se pomoću jednostavne formule projicira potencijalna ušteda 

pri implementaciji strategija za smanjivanje količine hrane koja se baca. Sudionici radionice su saznali 

koliki je zapravo ekološki problem prekomjerno bacanje hrane, pogotovo u hotelijerstvu. Ostvarena je 

suradnja s dva velika hotela Hotel Osijek iz Osijeka i Park Plaza Histria iz Pule. Gospodin Tomislav 

Korošec, direktor Hotel Park Plaza Histria, ukratko je prenio sudionicima svoje viđenje suradnje na 

projektu „Smanji otpad od hrane, kuhaj za svoje goste“, a posebice iskustvo upotrebe novog uređaja 

koji dehidracijom znatno smanjuje obujam otpada od hrane. Ključni čimbenik za uspjeh ovog projekta 

je uključivanje i zaposlenika i gostiju te širenje svijesti o ovom gorućem svjetskom ekološkom problemu. 

Q&A nakon ovog predavanja trajao je i najduže, upravo zato jer su predstavnici i zaposlenici JUNP 

Brijuni imali najviše pitanja vezano uz implementaciju projekta i rezultate koji su vidljivi. 

Gđa. Žana Galić iz Georg konzaltinga pripremila je prezentaciju o zelenoj javnoj nabavi i kružnom 

gospodarstvu te strategijama za izradu zelenih kriterija i odredbi ugovora unutar postupka javne 

nabave, kojim javne institucije i drugi obveznici javne nabave mogu osigurati da će kroz postupak 

nabave utjecati na unaprjeđenje sustava zaštite okoliša unutar cijelog nabavnog niza. Održiva javna 

nabava pozitivno utječe i na razvoj turizma i ekonomski razvoj lokalne zajednice. 

 

ZAKLJUČAK 

 

Sudionici radionice  „Održivi turizam i primjeri dobre prakse“ dobili su korisne informacije za potencijalne 

smjerove daljnjeg razvoja NP Brijuni i to na primjerima dobre prakse u sferi održivog razvoja i ekološkog 

turizma, i to kroz primjere dobre prakse. Iz prve ruke saznali su više o intervencijama unutar velikog 

hotela, koji je postepeno implementirao razne ekološke strategije, projektima poznatih toplica, koji više 

od 20 godina ulažu u zeleni turizam i na primjeru hotela koji je građen s ekologijom i održivosti na umu. 

Kroz ove primjere prikazana je široka lepeza mogućnosti i ideja za promjenu u ovom smjeru, ali je i 

naglašena važnost da promjena bude korjenita i da su svi dionici uključeni u proces. 

Sudionici su upoznatu s velikim problemom otpada od hrane te jednostavnim metodama kojima se isti 

može znatno smanjiti.  

Prezentirana je zelena javna nabava koja je izrazito korisna i za institucije i na dobavljače jer pozitivno 

utječe razvoj autohtonih lokalnih proizvoda što direktno utječe na kvalitetu ponude, te na razvoj turizma 

i gospodarski razvoj lokalnih zajednica. Smanjivanjem dobavnog lanca troši se i manje energenata te 

je za istu nabavnu cijenu moguće ponuditi kvalitetniji, svježiji proizvod. 

Uz novostečeno znanje, sudionici radionice imali su prilike povezati se i umrežiti sa predavačima, i to s 

lokalnim i inozemnim gospodarskim subjektima, istaknutim poduzetnicima te s predstavnicima tijela 

vlasti, a sve s ciljem buduće suradnje i razvoja zajedničkih projekata.   

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  



 

 

 



 

 

 


